


Escanear el código QR para descargar nuestro catálogo.
Escanejar el codi QR per descarregar el nostre catàleg.
Scan the QR code to download our catalog.
Scannez le QR code pour télécharger notre catalogue.
Σαρώστε τον κωδικό QR για να κατεβάσετε τον κατάλογό μας.

ES 	 Nuestro producto cumple con la normativa Europea y Española vigente. Es responsabilidad del cliente, conocer si nuestros productos 
son conformes a la legislación alimentaria vigente en el país de destino. 

CA 	 El nostre producte compleix amb la normativa Europea i Espanyola vigent. És responsabilitat del client, conèixer si els nostres 
productes són conformes a la legislació alimentària vigent al país de destinació. 

EN 	 Our product complies with current European and Spanish regulations. It is the customer's responsibility to know if our products are 
in accordance with current food legislation in the country of destination. 

FR 	 Notre produit est conforme aux réglementations européennes et espagnoles en vigueur. Il appartient au client de savoir si nos 
produits sont conformes à la législation alimentaire en vigueur dans le pays de destination.

GR 	 Το προϊόν μας συμμορφώνεται με τους ισχύοντες ευρωπαϊκούς και ισπανικούς κανονισμούς. Είναι ευθύνη του πελάτη να γνωρίζει εάν 
τα προϊόντα μας είναι σύμφωνα με την ισχύουσα νομοθεσία για τα τρόφιμα στη χώρα προορισμού. 

INFORMACIÓN SOBRE LEGISLACIÓN VIGENTE
INFORMACIÓ SOBRE LEGISLACIÓ VIGENT / INFORMATION ON CURRENT REGULATION / 
INFORMATIONS SUR LA LÉGISLATION EN VIGUEUR / ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΓΙΑ ΤΟΝ ΙΣΧΎΟΝΤΑ ΚΑΝΟΝΙΣΜΌ

PICTOGRAMAS PICTOGRAMES / PICTOGRAMS / PICTOGRAMMES / ΕΙΚΟΝΟΓΡΆΜΜΑΤΑ

ABREVIACIONES ABREVIACIONS / ABBREVIATIONS / ABRÉVIATIONS / ΣΥΝΤΟΜΟΓΡΑΦΊΕΣ
CHN	 Chocolate negro / Xocolata negra / Plain chocolate / Chocolat noir / Υγείας Σοκολάτα
CHB	 Chocolate blanco / Xocolata blanca / White chocolate / Chocolat blanc / Λευκή Σοκολάτα
CHL	 Chocolate con leche / Xocolata amb llet / Milk chocolate / Chocolat au lait / Σοκολάτα γάλακτος
CHC	 Chocolate Caramel / Xocolata Caramel / Caramel Chocolate / Chocolat Caramel / Σοκολάτα: Caramel

Piezas / Peces / Pieces / Pièces / τεμαχίω

Chocolate negro / Xocolata negra / Plain chocolate
Chocolat noir / Υγείας Σοκολάτα

Chocolate con leche / Xocolata amb llet / Milk chocolate
Chocolat au lait / Σοκολάτα γάλακτος

Chocolate coloreado / Xocolata acolorida / Coloured Chocolate
Chocolat coloré / χρωματιστή σοκολάτα

Chocolate blanco / Xocolata blanca / White chocolate
Chocolat blanc / Λευκή Σοκολάτα

Chocolate Caramel / Xocolata Caramel / Caramel Chocolate 
Chocolat Caramel / Σοκολάτα Caramel

Sin colorantes / Sense colorants / Without colourings
Sans colorants / χωρίς χρωστικές

Novedad / Novetat / New / Nouveauté / Καινοτομία
Otras decoraciones en la tarta / Altres decoracions al pastís
Other decorations on the cake / Autres décorations sur le gâteau
Άλλα διακοσμητικά στην τούρτα

Piezas surtidas / Peces assortides / Assorted pieces
Pièces assorties / Ποικιλία τεμαχίων



98 Piezas / Peces / Pieces / Pièces / τεμαχίω Piezas surtidas / Peces assortides / Assorted pieces
Pièces assorties / Ποικιλία τεμαχίων

SAN VALENTÍN

B000020880 120  
Kiss 35 x 19 mm



99Chocolate blanco / Xocolata blanca / White chocolate 
Chocolat blanc / Λευκή Σοκολάτα

B000020954 90  
Corazón Deco, PQ 30 x 28 mm

BPA0010055 12  
Chocoleta, Love 50 mm (aprox.)



100

200   
50 x 15 mm

B000020329
Rectángulo, Love

96   
39 x 37 mm

B000020334
Corazón Corazones

Piezas / Peces / Pieces / Pièces / τεμαχίω



101Chocolate blanco / Xocolata blanca / White chocolate 
Chocolat blanc / Λευκή Σοκολάτα

160    
31,8 x 31,8 mm

B000020002
Azulejo, Love

108    
Ø 20 mm

B000020003
Mini Bola, Love

30    
23 x 100 mm

B000017776
Flecha, Love

140    
21 x 23 mm

B000019665
Corazoncito

108   
Ø 20 mm

B000019593
Mini Bola, Feliz



102

160   
30 x 30 mm (aprox.)

B000017379
Surtido Corazones, Rojos

63   
33 x 29 mm

B000016333
Corazones, San Valentín

126   
63 Tu / 63 Yo
33 x 29 mm

B000010770 
Tu Yo

70   
55 x 46 mm

B000019013
Corazón Deco

Piezas / Peces / Pieces / Pièces / τεμαχίω Piezas surtidas / Peces assortides / Assorted pieces
Pièces assorties / Ποικιλία τεμαχίων



103Chocolate negro / Xocolata negra / Plain chocolate
Chocolat noir / Υγείας Σοκολάτα

Chocolate blanco / Xocolata blanca / White chocolate 
Chocolat blanc / Λευκή Σοκολάτα

72 
48 x 41 mm

B000014448
Te Quiero, Cobre
B000014797
T'estimo, Coure

72 
48 x 41 mm

B000010769
Te Quiero
B0010769FR
Je T'aime

126 
33 x 29 mm

B000020712
Boda

40 
60 x 29 mm

B000019952
Love, GR

108 
35 x 17 mm

B000019957
Love, Mini



POLÍTICA DE PRIVACIDAD

Como evidencia del compromiso de la Organización y del liderazgo de la Dirección en el establecimiento y mantenimiento de un Sistema 
de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos, se ha elaborado y establecido esta Política de la Organización. Con el fin de marcar un punto 
de referencia para dirigir la Organización y ser la base del Sistema de Gestión y el marco de referencia para los objetivos de mejora.

CREACIONES EN CHOCOLATE, S.L. (BULÓ), se compromete, junto con su Dirección, a la implementación, mantenimiento y mejora del 
Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos basado en un control y elaboración de productos inocuos y servicios totalmente 
seguros que satisfagan los requisitos del cliente y las partes interesadas, teniendo en cuenta un ambiente de trabajo interno adecuado, 
evitando y controlando los peligros laborales.

Este Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos engloba los servicios y productos de fabricación de impresos decorativos para 
la aplicación sobre chocolate y artículos de confitería. Termoformado de láminas plásticas para la fabricación de blíster. Fabricación 
y decoración de artículos de chocolate realizado en su único centro productivo de Sentmenat, Barcelona.

Esta Política del Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos es y debe ser seguida y mantenida con el compromiso de toda la 
Organización desde el liderazgo de la Dirección hasta la concienciación y motivación de todo el equipo humano de la misma, asumiendo 
las responsabilidades, valores y objetivos extraídos de la misma.

Teniendo en cuenta que el propósito de la organización es ofrecer un producto seguro y de alta calidad y que actualmente el contexto de la 
misma gira en un entorno de compromiso en cuanto a la seguridad alimentaria, la calidad de los puestos productivos y el buen ambiente 
de trabajo Organización orienta su gestión del Sistema de gestión en:

•	 La aportación adecuada de recursos para determinar, comprender y cumplir fielmente los compromisos y requisitos adquiridos con 
todas las partes interesadas y con el Sistema de Gestión.

•	 Asegurar que esta misma política y los objetivos del Sistema de Gestión son compatibles con la dirección estratégica de la organización, 
integrando los requisitos y necesidades del Sistema de Gestión dentro del negocio.

•	 Promover la Mejora Continua en todos los procesos del Sistema de Gestión, productos, servicios y capacitación del personal.

•	 Comunicando y promoviendo la toma de conciencia de una gestión interna eficaz de la inocuidad de los alimentos y de conformidad con 
los requisitos de los productos y servicios acordados mutuamente con el cliente y del Sistema de Gestión.

•	 Comprometiéndose, dirigiendo y dando apoyo a los trabajadores y proveedores externos con el fin de que puedan contribuir en la 
eficacia del Sistema de Gestión de la Inocuidad de los Alimentos.

•	 Mantener un enfoque en el aumento de la Satisfacción del Cliente.

•	 Crear un entorno de trabajo para todos los trabajadores que fomente un compromiso con la Seguridad Alimentaria y la Calidad, Salud 
Laboral, el Trabajo en Equipo y la Confianza y Respeto mutuos.

•	 A no producir productos ni prestar servicios que incumplan la legalidad vigente, y un compromiso de cumplimiento de la legislación y 
reglamentación en materia de Seguridad Alimentaria, así como en materia de Seguridad y Salud Laboral aplicables a la organización.

•	 Manteniendo un compromiso en la prevención de daños y deterioro de la salud y desarrollando la Seguridad y Salud Laboral eliminando 
los peligros y reduciendo los riesgos.

•	 Asegurando que el Sistema de Gestión se evalúa regularmente para evidenciar que se mantiene para lograr los resultados previstos.

•	 Enfocando su dirección estratégica hacia el cumplimiento de sus propósitos mediante los objetivos de mejora.

Y con el fin de que esta Política de la Organización sea un pilar clave dentro del Sistema de Gestión se ha establecido un método de 
revisión, mantenimiento, actualización y mejora de la misma, así como la definición y creación de varios canales de comunicación para 
poder hacerla pública a todas las partes interesadas.
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CREACIONES EN CHOCOLATE, S.L.
Pol. Ind. Can Clapers, Avda Principal, 11B
Apdo. 106 - 08181 Sentmenat (Barcelona)
Tel. 34 93 715 21 20 - bulo@bulo.cat

www.bulo.cat




